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GESCHLAGENER KABELJAU AUF POLENTACROUTONS
KICHERERBSEN-HUMMUS MIT CGARNELEN
MILLEFEUILLE MIT BABY-OCTOPUS
IN GEBRANNTER TOMATENSAUCE

GEDAMPFTER HUMMER, TINTENFISCH GEFULLT MIT SEEZUNGE
MIT GEMUSEBRUNOISE UND LINSENCREME
MIT COTECHINO-STREUSELN

RISOTTO MIT AUSTERN, CHAMPAGNE,
BEEREN UND MOUSSE VON MUSCHELN

HOLZKOHLE-FAGOTTINO MIT RICOTTA-KASE
PISTAZIEN UND KONIGSKRAB

GEBACKENER STOR MIT SAURER ESTRAGONSAUCE
STOR KAVIAR UND KARTOFFELKUCHEN

NOUGATPARFAIT MIT DATTELKERN
HASELNUSS-CRUNCH UND WALNUSSEIS

KLEINES FEINGEBACK

WEIN:
CHAMPAGNE LEGRAND e FILS,
SAUVIGNON GIRLAN, PINOT NERO GIRLAN

195 € PRO PERSON, EINSCHLIERLICH WEIN BIS ZUM MITTERNACHTSTRUNK.
DIE TISCHE WAHREND DES ABENDESSENS WERDEN MIT ANDEREN GASTEN GETEILT.
DIE VERANSTALTUNG FINDET VON 20.00 UHR BIS 2.00 UHR MORGENS STATT.
INFO €4 RESERVIERUNG +39 030 914 4585, INFO@ROSEESAPORI.EU



