ROSE&SAPORI

DOMENICA 31 DICEMBRE
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BACCALA MANTECATO SU CROSTINI DI POLENTA
HUMMUS DI CECI CON GAMBERI
MILLEFOGLIE CON MOSCARDINI AL POMODORO BRUCIATO

ASTICE AL VAPORE, CALAMARO RIPIENO DI SOGLIOLA
CON BRUNOISE DI VERDURE E CREMA DI LENTICCHIE
CON CRUMBLE DI COTECHINO

RISOTTO CON OSTRICHE, CHAMPAGNE,
FRUTTI DI BOSCO E SPUMA DI VONGOLE VERACI

FAGOTTINO AL CARBONE VEGETALE CON RICOTTA,
PISTACCHIO E POLPA DI KING KRAB

STORIONE AL FORNO CON SALSA AL DRAGONCELLO ACIDULATO,
ILSUO CAVIALE E TORTINO DI PATATE

SEMIFREDDO AL TORRONCINO CON CUORE DI DATTERO,
CROCCANTE DI NOCCIOLA E GELATO ALLE NOCI

CAFFE E PICCOLA PASTICCERIA

VINI:
CHAMPAGNE LEGRAND e FILS,
SAUVIGNON GIRLAN, PINOT NERO GIRLAN

€195 A PERSONA, VINI INCLUSI FINO AL BRINDISI DELLA MEZZANOTTE.

| TAVOLI DURANTE LA CENA SARANNO CONDIVISI CON ALTRI OSPITI.

L'EVENTO SI SVOLGERA A PARTIRE DALLE ORE 20.00 FINO ALLE 2.00.
INFO €5 BOOKING 030 914 4585, INFO@ROSEESAPORI.EU



